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Alo pessoal!

Yivemos tempos dificeis, sem duvida, mas se pensarmos hem, 0
homem so evoluiu gracas as dificuldades e obstaculos que enfrentou. Na
busca de solucoes, ele aprendeu e descobriu coisas novas. A situacao
nao ¢ diferente agora. 0 novo coronavirus trouxe muita dor para
milhares de familias, mas esta nos obrigando a rever nossa rotina
hahitos, formas de trahalhar e explorar novos caminhos.

0 protocolo sanitario, assinado por varios setores para a
retomada da economia nada mais faz que estabelecer novas rotinas.
Algumas delas ja poderiam ter sido adotadas ha muito tempo. Voce ja
pensou no que quer para seu futuro, da sua familia ou empresa? Como
quer estar daqui a1, 3, 3 anos?

Aproveite 0 momento, busque a ajuda do SEBRAE, CATE. Essa
historia de "deixa a vida me levar” so funcionou para o Zeca Pagodinho.
Ainda assim, ele teve que “ralar muito" para transformar o samba em
dinheiro. Novas regras, fiscalizacao, cobrancas... veja tudo isso como
oportunidade de crescimento e aproveite.

Estamos torcendo por VOCE!  Boa Sorte!
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Voce sabe o que é
"Protocolo Sanitario"?

E um programa de cuidados que de -
vem ser tomados para evitar a contamina-
Cao, nesse caso, pelo coronavirus.

Ele € importante para garantir o funcio-
mento seguro de bares, restaurantes, simi -
milares e avancarmos para novas fases de
relaxamento da quarentena com seguran-
ca e menos restricoes.

Respeitar esse protocolo, portanto, é
interesse de todos.

As entidades que representaram o setor e assinaram protocolo com a
Prefeitura de Sao Paulo foram o Sindicato da Industria de Panificacao e
Confeitaria de Sao Paulo - SINDIPAN, Sindicato dos Trabalhadores em Hotéis,
Restaurantes, Bares e Similares de Sao Paulo - SINTHORESP, Confederacao
Nacional do Turismo - CNTUR, Associacao Brasileira de Bares e
Restaurantes - ABRASEL, Associacao Nacional dos Restaurantes - ANR,
Sindicato de Restaurantes, Bares e Similares de Sao Paulo - SINDRESBAR-
SP.

Mesmo 0s hdo associados a essas entidades
sao obrigados a seguir o acordo

Para conferir na integra o protocolo para o setor acesse a
PORTARIA PREF N° 696, DE 4 DE JULHO /2020
http://twixar.me/z40m

OBS. Saloes de Festas/Eventos nao estao liberados para
funcionar na fase amarela



EVITE MULTAS

HIGIENE

e Todos 0s ambientes precisam passar por intenso processo de
higienizacao, especialmente cozinha, banheiros, locais de
acesso ao publico. (Mesas e cadeiras plasticas, por exemplo,
devem ser lavadas e higienizadas com frequéncia);

e Todos os funcionarios devem fazer uso correto de mascaras,
além de aventais limpos;

e Toalhas de pano nao podem ser reaproveitadas de um
atendimento para outro.

ORGANIZACAO
e Disponibilize alcool em gel para os clientes;
e Instale placas indicativas com lotacao e horario de
funcionamento;
e Limite a ocupacao a 40% na fase amarela e 60% na verde
e Organize as mesas de forma a manter o distanciamentode 1,5
m entre as pessoas,
e Durante o atendimento os clientes devem estar sentados,
e O limite maximo por mesa deve ser de 6 pessoas
e |Instale protecao acrilica no caixa, balcao de atendimento e
locais de entrega de alimento;
FUNCIONAMENTO
e O horario de funcionamento dos estabelecimentos devera ser
de seis horas diarias, respeitando o limite das 17h, em
funcao de determinacao estadual. A multa em caso de
desrespeito é de R$ 9.380,00 e o estabelecimento é
lacrado
e Sistema de autosservico (self service) ndo pode operar

E PROIBIDO
e Servico de bares e restaurantes nas calcadas (bancos, mesas,
cadeiras e churrasqueiras estarao sujeitos a apreensao);
e Consumacao de bebidas e alimentos nas calcadas;
e Divulgacao e realizacao de evento para evitar aglomeracoes



Respeitando as regras de flexibilizacao da
quarentena vocé estara valorizando seu cliente e
seu hegocio. Fique atualizado!

Consulte o site da Prefeitura de Sao Paulo
www.capital.sp.gov.br

A ADESAMPA tem plantoes para atendimento a
microempreendedores. de segunda a sexta,
das 8h00 as 17h00 Tel. 4210-2668

email: atendimento@adesampa.com.br
SEBRAE /www.sebrae.com.br/sites/PortalSebrae

No portal do CATE vocé encontra dicas para seu
negocio, cursos, histérias inspiradoras e muito mais.
Acesse https://cate.prefeitura.sp.gov.br/

ABRASEL - A Associacao de Bares e Restaurante
também oferece informacoes sobre o setor.

Acesse https://abrasel.com.br/

Nesses sites e em outros vocé encontra uma série de
dicas gratuitas que podem melhorar o faturamento
do seu negocio . Aproveite.
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